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Anlage 1 zum HACCP-Handbuch:
Grundelemente und jahrliches Review

Graficor GmbH

Allgemein - VERIFIZIERUNG

Die Verifizierung bestatigt die Giiltigkeit des Eigenkontrollsystems nach HACCP.

Anhand der nachstehenden Checkliste wird eine Uberpriifung der Guten Hygiene- und Herstellungspraxis
durchgefiihrt. Sie soll gewahrleisten, dass alle MaBnahmen zur Wahrung der Lebensmittelsicherheit noch
effektiv sind.

Die Beantwortung der Fragen dient zur Vervollstandigung des Review.

JA Nein

Liegen Informationen iiber neue Gefahren, rechtliche Anderungen oder
Leitlinien / Praxiserfahrungen vor, die im HACCP zu betrachten sind?

Zeigen die Aufzeichnungen das notwendige Anderungen hinsichtlich
Reinigung, Arbeitsweise, Schulung, Kontrollen umgesetzt wurden?

Gibt es Berichte und Beanstandungen von Uberwachungsbehdrden oder
Kunden die eine Anderung des HACCP notwendig machen?

Gibt es Berichte und Beanstandungen von Uberwachungsbehdrden oder
Kunden die darauf hinweisen, dass das System nicht praktiziert wird?

Wurden Kundenbeschwerden erhalten und haben diese Auswirkung auf den
Herstellungsprozess?

Liegen mikrobiologische Testergebnisse vor die darauf hinweisen das die
HygienemaBnahmen verbessert werden miissen?

Haben Betriebsbegehungen belegt, dass der beschriebene
Herstellungsprozess und die Flussdiagramme nicht korrekt sind?

Kann durch Tests / Uberpriifung anhand eines Beispiels (Produktes) vor,
wahrend und nach der Herstellung sichergestellt werden, dass die
Arbeitsschritte befolgt, die Riickverfolgbarkeit gesichert, die
Kennzeichnungen korrekt und die Aufzeichnungen authentisch sind?

Sind Verbesserungen nachweisbar?

Notizen / Angaben zu den notwendigen Anderungen:

CP:

Verpackung bis zur Fertigung

Lager wird standig gereinigt und auf Schadlingsbefall iberpriift, Aufstellen von Fallen
MA-Hygiene - Belehrung 1x p.a.

Pausenrdume und Flaschenpldtze

Zulassungen fiir Lebensmittel werden im int. Audit Gberprift, mind. 1x p.a.
Betriehsfremde hahen keinen Zutritt (Terrorabwehr)




Wartung erfolgt auBerhalb der Produktionszeit, kein Einsatz von Gefahrstoffen
Baukérper ok

Riickverfolgbarkeit Giber Charge

Lagerung von allen Stoffen auf Paletten

e i i s s e e

CCP: keine
Gefahrstoffe: keine

Betriebsmittel: Ol in kl. K&nnchen und wird nicht im Ifd. Betrieb eingesetzt
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